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Aprobat,
PRIMAR
Bejan Mihai-Lucian

CAIET DE SARCINI

Pentru achizitia
,» Pachet alimentar’’
Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

PREAMBUL

In conformitate cu:

HG 1171/30.12.2025 privind instituirea Programului national ‘“Masa sanatoasa” in
anul 2026 si Anexa la Ordinul MEC si MADR nr. 7111/422/2025 pentru modificarea
anexei la OMC si al MADR nr. 3352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de
invatamant preuniversitar ancluse in Programul national “Masa sanatoasa” in anul
2025;

Ordinul nr. 541/ 2025 emis de MINISTERUL SANATATII PUBLICE si a HG
1171/2025;

Hotérarea Consiliului Local Nr. 54/28.09.2021 privind aprobarea Normelor
procedurale interne pentru organizarea si desfasurarea Procedurii simplificate
proprii pentru atribuirea contractelor de achizitie publicd/acorduri-cadru ce au ca
obiect servicii sociale si alte servicii specifice a caror valoare estimata este mai mica
decat pragurile corespunzatoare prevazute la art. 7 alin. (1) lit. d) din Legea nr.
98/2016;

Se va realiza achizitionarea de servicii — Pachet alimentar in regim de catering pentru

Liceul Tehnologic “Paul Bujor” orasul Beresti, judetul Galati.

CAPITOLUL 1- INFORMATII GENERALE

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia pentru atribuirea contractului, si
constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza de catre fiecare ofertant
propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine specificatii tehnice in mod obligatoriu.
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Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. Vor fi luate in considerare toate
ofertele care Indeplinesc cel putin cerintele minime din acest caiet de sarcini.

Oferta ce contine servicii inferioare celor prevazute in caietul de sarcini sau care nu satisfac
cerintele caietului de sarcini va fi declaratd neconforma si va fi respinsa.

CAPITOLUL 2- AUTORITATEA CONTRACTANTA

Beneficiarul proiectului: U.A.T. ORASUL BERESTI
Partener: LICEUL TEHNOLOGIC “PAUL BUJOR” BERESTI
Proiectul: Programul national “Masa sanatoasa” in anul scolar 2026 -2027 Semestrul 1

CAPITOLUL 3- DESCRIEREA PROIECTULUI

Liceul tehnologic “Paul Bujor” Beresti este beneficiarul Programului national “Masa
sanatoasa” in anul 2026.

Implementarea acestui program are drept scop asigurarea premiselor accesului egal si
nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de
apartenenta sau de situatia socio-economica.

CAPITOLUL 4- INFORMATII PRIVIND CONTRACTUL

Denumirea contractului: ,, Pachet alimentar in regim de catering’’- pentru Liceul Tehnologic
“Paul Bujor” Beresti, conform HG 1171/30.12.2025.

CAPITOLUL 5- OBIECTUL CONTRACTULUIV/ACORDULUI CADRU

- Durata contractului/ perioada de prestare a serviciilor de catering.
Durata contractului: cu incepere de la data semnarii contractului de achizitie pana la data de
22.12.2026, cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sdrbatorilor legale.
Perioada de prestare a serviciilor de catering va acoperi maxim de 83 zile de scolarizare
estimate/persoana/perioada contractuala.

- Obiectul contractului:
Prestarea serviciului de catering prin servirea estimativa a 35604 de portii cétre beneficiarii
programului : (47 prescolari, 110 ciclu primar, 118 gimnazial, 198 liceu, 43 invatamant
profesional, total 516 elevi).
Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii respectiv numarul
de portii, In raport cu numadrul beneficiarilor prezenti fara modificarea tarifului (pretului).
Furnizorul va avea obligatia de a livra zilnic cate 516 portii, in functie de comanda trimisa
de catre reprezentantii liceului.
Valoarea estimata a unui pachet alimentar este de: 14,86 lei, fard TV A/portie. Tariful
(pretul) unitar al unei portii include serviciile de pregatire — preparare, transport si
distribuire.
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Ofertantul va prezenta o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a. Materie prima,
b. Prepararea hranei,

C.

Distributie.

Valoarea estimata totald a contractului de achizitie a contractului, 529075,44 lei fara

TVA, conform centralizatorului transmis de catre Liceul Tehnologic ,,Paul Bujor” Beresti.

Cantitatile necesare a fi livrate, perioadele de livrare si costul estimat al acestora este

dupa cum urmeaza:

Perioada Nr. Nr. maxim Numar | Pret/meniu/zi | Total pret
zile elevi maxim (lei fara (lei fara
beneficiari portii TVA) tva)
07.09.2026/22.12.2026 | 69 516 35604 14,86 529075,44
TOTAL 69 516 35604 14,86 529075,44

I.

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Suportul alimentar consta intr-un pachet alimentar pe zi, dupa cum urmeaza:

Pachet alimentar, in regim de catering, pentru elevii din unitatile de invatamant
in care nu exista cantina pentru prepararea in regim propriu, hrana poate fi
servita in sala de clasa sau intr-un alt spatiu amenajat in acest scop, cu
respectarea prevederilor art. 34 din Ordinul ministrului sanatatii nr. 1456/2020
pentru aprobarea Normelor de igiena din unitatile pentru ocrotirea educarea,
instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare.
Daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
suportul alimentar va fi pastrat, pana la servire, in spatii amenajate, in care
exista conditii adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi care sa
poata fi monitorizate si controlate.

Suportul alimentar este produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la
etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate numai
cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

Variante orientative de meniu care include sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica:
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25.

e-mail: primariaberesti@yahoo.com
Ciorba de legume;
Supa de pui cu legume;
Ciorba de vacuta cu legume;
Legume cu piept de pui la gratar;
Mancare de mazare cu piept de pui;
Pilaf de legume si ficatei de pui;
Piure de morcov cu gratar de pui;
Piure de cartofi cu piept de curcan,;
Mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

. Ghiveci de legume cu pui;

. Orez cu legume si pui la tava;

. Sufleu de broccoli cu branza;

. Cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;

. Tocana de legume cu orez brun;

. Piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

. Omleta cu legume — ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

. Sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

. Dovlecel umplut cu branza la cuptor;

. Ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
. Macaroane cu branza;

. Cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

. Quinoa cu legume;

. Sandvici cu unt, sunca, cascaval cu legume — rosii, castravete, salata;

. Sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude

— gogosar, varza, morcov;
Un fruct intreg.

Variante de meniu pentru pachet alimentar sunt:

1. Sandwich cu sunca de Praga,cascaval, si legume

2. Sandwich cu salam Victoria, cascaval, legume crude

3. Sandwich cu sunca de curcan, cascaval, legume crude

5. Sandwich cu sunca presata de pui,cascaval, legume crude
5. Sandwich cu muschi file de porc, cascaval , legume crude.
La care se adauga un fruct la alegere.
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1. Mu e adauga aditivi alimentari, conservanfi sau orice alt tip de potentiatori de arome §i gust In cazul mancarurilor
calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de Invaiamant sau la nivelul unitafilor de tip catering $i care urmesaza a
fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsale de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri
trebule sd respecta legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregstit Tn prima fazé a etapei de gitire nu se préjeste, ¢l se indbusd cu api.

3. Sarea lodata utilizata trebule 8 respecte legislatia in vigoare privind aditivii permigi a fi addugati In alimante,

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare senvite; de exemplu, la masa de pranz nu se vor seni
fislul 1 &i fedul 2 preponderents cu glucide — cereale, de exemplu, supa cu gélugt $i fiptura cu gamiturd din paste féincase, c din legume,

5. Nu se vor parmite mancarurile precumn tocaturi prajite, Ouale se recomanda a fi servite ca omleta la cuptor,

6. Se recomanda imbogétirea rafiei Tn vitamine si s8ruri minerale prin folosire de salate din cruditéti si adiugare de legume-
frunze In supe si ciorbe,
g ‘ 7. Interdictia folosiril cremelor cu oud gi friged, a maicnezelor, indiferent de anotimp, precum ¢l a oudlor fierle nesectionate

upa fierbers,

8, Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei In care s serveste, pastrandu-sa in condilii sanitar-veterinare i pentru
siguranta alimentelor, precum si Tn conditii iglenico-sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiel In vigoare,

4, Unitatile de invatamant in care se desfagoarsd programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din alimentele
senvite cooillor. conform leaislatiel in viaoare.

Dreptul de a primi produsele il au numai prescolarii/ elevii prezenti la activitatile
didactice.
Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca
zile nelucratoare.
In conformitate cu principiile care trebuiesc respectate in pregitirea mesei pentru prescolari
st elevi, conform recomandarilor Institutului National de Sandtate Publicd, produsele
alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si sunt pdstrate pana la servire in unitatile de invatdmant preuniversitar,
in conditiile igienico-sanitare si de siguranta alimentelor in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare.
Controlul respectarii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare
prin care masa calda este oferitd catre prescolari/elevi, precum si al respectdrii unei
alimentatii corespunzatoare din punct de vedere nutritional, In unitatile de invatamant
preuniversitar, se exercita de cdtre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii din cadrul
directiilor de sanatate publica judetene si a municipiului Bucuresti.

Unitatile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program-
pilot sunt supuse inspectiei sanitare de stat realizatd, conform competentelor in domeniul
alimentului, de catre personalul imputernicit de Ministerul Sanatatii din cadrul directiilor de
Sanatate publica Judetene, in conformitate cu prevederile Regulamentului CE nr.882/2004
privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea conformitatii cu legislatia
privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de sdnatate animala si
de bunastare a animalelor, cu modificarile si completarile ulterioare.

EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Unitatea de Invatamant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie,
numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Roméaniei, vor pastra si vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
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alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa caz.

Unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expediere aferente fiecarei
distributii.

AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

Produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele

elemente obligatorii

a) Denumirea produsului

b) Lista ingredientelor

¢) Substante care provoaca alergii sau intolerante

d) Cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente

e) Cantitatea neta

f) Data limita de consum sub forma ,, Expira la data de ...”’, cu inscrierea
necodificata a zilei, lunii si anului

g) Conditii de depozitare

h) O declaratie nutritionala. Etichetarea nutritionala trebuie sa contini urmatoarele
elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri,
proteine, sare, in aceasta ordine

i) Mentiune privind lotul- in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma
zi/luna/an, nu este necesara inscrierea lotului

j) Avand in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor
elemente de avertizare —- PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT-

RECEPTIA SI LIVRAREA

Livrarea se va face zilnic, pe baza comenzilor date de unitatea scolara.

Receptia pachetelor alimentare aferenta serviciilor de catering pentru scoli se va realiza In
fiecare zi de prestare a serviciilor. Receptia se va face la livrare de o comisie de receptie
special constituitd de cdtre unitatea scolara, in prezenta prestatorului, si va fi consemnata
intr-un proces verbal de receptie cantitativa si calitativda , semnat de reprezentantii ambelor
parti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt Insotite de

- Aviz de expeditie

- Documente care sa ateste originea

- Documente de insotire a marfii, precum si produsele care nu intrunesc conditiile

prezentului caiet de sarcini.

Controlul produselor se va face aleator, vizual, si daca situatia o impune, la un centru de
analiza acreditat de Directia Sanitar Veterinarad. Cheltuielile pentru aceste analize vor fi
suportate de catre furnizor. Cantitatile constatate lipsd in urma verificarilor efectuate vor fi
acoperite in cel mai scurt timp. Daca in urma receptionarii pachetelor se constata ca
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prestatorul nu isi indeplineste, din culpa sa, obligatiile asumate prin contract, pentru oricare
din specificatiile tehnice sau se constata abateri, care pot conduce la consecinte grave pentru
starea de sanatate a beneficiarilor, personalul desemnat de institutia de invatdmant va avea
dreptul sa sesizeze distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sa inlocuiascd alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele
corespunzatoare, in termen de 2 (doud) ore de la primirea notificarii.

In cazul in care se constatd abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini
achizitorul are dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile ocazionate de aceasta situatie vor fi suportate de catre furnizor.
Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimente la locul de livrare cu personalul
propriu, avizat medical si echipat corespunzator, astfel incat sa fie asigurata respectarea
normelor de igiend sanitar- veterinara.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza fara receptionarea prealabild a acesteia de
catre persoana imputernicita din partea autoritatii contractante.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta,
pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel
putin 3 ani, incercand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului CE nr.2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Suportul alimentar care provine din unitati inregistrate/autorizate sanitar veterinar se
distribuie sub forma ambalata, cu respectarea prevederilor legale In vigoare, referitoare la
conditiile sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico sanitare si
la etichetare conform normelor metodologice de aplicare a O.U.G 92/2017, si pot fi
transportate numai cu mijloace de transport autorizate/ inregistrate sanitar —veterinar si
pentru siguranta alimentelor.

Produsele lactate ( unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului UE
nr.1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor CEE nr.922/72, CEE nr.234/79, CE nr.1.037/2001 si CE nr.1.234/2007 ale
Consiliului, SR 1.286/A1/1997- Branzeturi cu pasta oparitad (cascaval). Pentru grupele
speciale de consumatori- copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de natura
medicald- se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de
regim daca este cazul si cantitatea necesara, se prevad in anexa la prezentul contract de
furnizare fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.
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Meniurile ofertate vor respecta prevederile Ordinului nr. 541/2025 emis de MINISTERUL
SANATATII PUBLICE (cu precadere Anexa 1, punctul 5, Anexa 2, punctul 3, literele a) si
d)).

Alimentele cu un aport caloric mai mare de 300 kcal pe unitatea de vanzare sunt
considerate nerecomandate pentru prescolari si scolari. In sensul acestui act normativ,
,unitatea de vanzare” reprezintd o componenta alimentara individuala, distincta, care poate
fi identificata si servita separat (ex: fel principal, chifld, fruct, etc.), si nu la Intregul pachet
alimentar.

SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

Pentru depozitare 1n scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate
de catre beneficiar- unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

CONDITH PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei In vigoare.

Prestatorul poarta intreaga responsabilitate pentru transportul in conditii optime a pachetelor
alimentare la adresa de livrare specificata in caietul de sarcini cat si de calitatea acestora.

DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor la locul de livrare cu personal propriu, avizat
medical si echipat corespunzator, astfel incat sa fie asiguratd respectarea normelor de igiena
sanitar- veterinara.

Distributia se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs
de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului Ministrului Sanatatii si al Ministrului
Educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a pesonalului privind Insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu mdificdrile si completarile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activitati desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr.355/2007
privind supravegherea sdnatatii lucrarilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza proceselor verbale de receptie
si a comenzilor transmise de unitatea scolara beneficiara.
La solicitarea expresd a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de
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alimente ( facturi fiscale, avize de insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii
de conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc)
Pe perioada contractului autoritatea contractanta poate modifica cerintele (frecventa,
cantitatea, perioada, locul de desfasurare, etc) in functie de evolutia programului, dar cu
anuntarea in prealabil a operatorului economic cu cel putin 5 zile lucratoare inainte de
modificarea perioadei si a locului de desfasurare a activitatii.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE
Conditii minime impuse de autoritatea contractanta

- Ofertantul trebuie sa dovedeasca faptul ca dispune de capacitatea tehnica prin utilaje
specializate pentru desfasurarea exclusiva a activitatii de catering si personal calificat
pentru furnizarea simultana a unui mumar de 543 de portii zilnice.

- Ofertantul trebuie sa faca dovada experientei similare prin prestarea, in ultimii 3 ani,
calculati pana la data-limita de depunere a ofertelor, a unor servicii de preparare
si/sau furnizare si/sau transport de produse alimentare destinate consumului uman, in
conditii de respectare a normelor sanitar-veterinare si de siguranta alimentara.
Modalitatea de indeplinire:

Cerinta se considerd indeplinita dacd ofertantul demonstreaza ca a dus la bun sfarsit

maximum | contract care au avut ca obiect servicii similare cu cele care fac obiectul
prezentei achizitii.

Documente justificative: copii ale contractului/contractelor sau extrase relevante din
acestea; procese-verbale de receptie / documente constatatoare / recomandari emise

de beneficiari; orice alte documente din care sd rezulte obiectul, perioada si valoarea
contractului.

- Declaratia pe proprie rdspundere semnatd de reprezentantul legal sau de un
imputernicit al acestuia privind utilajele, instalatiile, echipamentele direct implicate
in activitatea de producere a hranei, precum si o listd cu acestea.

- Propunerea tehnica va fi elaboratd in mod obligatoriu cu respectarea datelor si
conditiilor din prezentul Caiet de sarcini astfel Incat sa permita identificarea cu
usurintd a corespondentei cu specificatiile tehnice si respective cu cerintele aferente
criteriilor de calificare.

- Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toata
perioada de valabilitate.

- Propunerea tehnica se va redacta in limba romana , va fi semnata, stampilatd de
reprezentantul legal si va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere a
continutului pe toatd perioada de valabilitate stabilitd de autoritatea contractanta.

- Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedura.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE
Conditii minime impuse de autoritatea contractanta

- Propunerea financiara trebuie sa fie corelatd cu elementele propunerii tehnice si
respectiv cu cerintele specificate din prezentul caiet de sarcini.
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- In pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor
operatiunilor mentionate in caietul de sarcini ( cost produs, ambalaj, transport)

- Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finald va fi exprimat in lei, fara
TVA, numai cu doui zecimale

- In cazul in care oferta nu respecta cerintele previzute in documentia de atribuire,
comisia are dreptul de a o respinge

- Pretul contractului de prestare a serviciului raimane ferm pe toata perioada derularii
acestuia.

- Pretul minim acceptat de autoritatea contractanta este de 14,00 lei fara
TV A/suport alimentar. Ofertele care au pretul mai mare de 14,86 lei fara
TV A/suport alimentar sau sub 14,00j lei fara TVA/ suport alimentar vor fi
declarate inacceptabile si respinse.

- Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finald raimane ferm pe
toata perioada derularii contractului de furnizare

- Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatile propuse, respectiv
numarul de portii, In raport cu numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor
scolare, pe durata derularii contractului, fara modificarea tarifului ( pretului) unitar.

- Propunerea financiara va include informatii/ declaratii privind asumarea conditiilor si
termenelelor de plata ( termen, modalitate de plata, conditii de plata, penalitati)

- Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta sd furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si
comerciale legate de obiectul contractului de achizitie publica

- Valoarea ofertei, FARA TVA, care va face obiectul comparirii pretului ofertei,
reprezinta total valoare ofertata fara tva, comunicata prin anuntul de participare

- In cazul in care pretul fara tva, inclusiv propunerea financiara, depaseste valoarea
estimatd comunicata prin anuntul de participare, oferta este considerata
inacceptabila.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire: Cel mai bun raport calitate pret

1. Pretul ofertei: pondere 40%
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se
acorda punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se
calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.
Pretul minim acceptat de autoritatea contractanta este de 14,00 lei fara TVA/suport
alimentar. Ofertele care au pretul mai mare de 14,86 lei fara TV A/suport alimentar sau sub
14,00 lei fara TV A/ suport alimentar vor fi declarate inacceptabile si respinse.
Justificare: Pentru a se asigura eficienta utilizarii fondurilor publice, autoritatea contractanta
a decis ca ponderea factorului Pretul Ofertei sa fie stabilita la 40%, in conditiile in care
punctajului tehnic i-a fost alocatd o pondere de 60%, intrucat, fiind vorba despre un aspect
de importanta vitald pentru viitorul Romaniei, si anume, educatia copiilor, este imperios
necesara asigurarea unei calitdti cat mai ridicate a produselor solicitate. Implicit, prin
procentul alocat, se sugereaza participantilor la procedura ca, performantele tehnice
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primeaza, Autoritatea Contractanta dorind sa achizitioneze maximul posibil, din punct de
vedere tehnic.
2. Valoarea materiei prime in total costuri: pondere 20%
Algoritm de calcul: Pentru mai putin de 60% valoare materie prima in total pachet nu se
acorda punctaj. Pentru cel mai mai mare procent ofertat se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celelalte procente ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) =
(Procent n / Procent maxim ofertat) x punctaj maxim alocat.
Pentru un procent mai mic de 60%, oferta este respinsa ca inacceptabila.
Justificare: Materia prima este esentiald pentru calitatea si siguranta alimentelor oferite in
cadrul programului ,,Masa Sandtoasa”. O proportie ridicatd a valorii materiei prime in totalul
costurilor poate indica un accent pe ingrediente de calitate superioara, ceea ce este direct
corelat cu sdnatatea si satisfactia beneficiarilor. Scopul proiectului este de a oferi mese
sandtoase si nutritive, ceea ce presupune utilizarea de materii prime proaspete, naturale, si
preferabil provenite din surse sustenabile sau locale. Prin utilizarea acestui criteriu, se
incurajeaza furnizorii sd investeasca mai mult in ingrediente de calitate decat in alte
componente ale ofertei (de exemplu, logistica sau ambalare). Furnizorii care economisesc
excesiv la materia prima ar putea compromite calitatea meselor furnizate. Evaluand
proportia materiei prime din costuri, autoritatea contractantd poate descuraja astfel de
practici.
3. Utilizarea vehiculelor comerciale cu emisii reduse de poluanti atmosferici: pondere
30%

Algoritm de calcul:
a) Se acorda punctaj maxim pentru vehicule electrice, prestatorul va prezenta:

. Copie carte de identitate autovehicul;
. Certificat de conformitate pentru agregatul frigorific;
. Aviz sanitar-veterinar DSVSA pentru transport produse alimentare;

b) Pentru vehiculele cu norma de poluare EURO 6 si hybrid se acorda puncte. Se va atasa
cartea masinii.

Justificare: Prin includerea criteriului de utilizare a vehiculelor comerciale cu emisii reduse,
autoritatea contractanta promoveaza o abordare sustenabila si responsabild a transportului.
Acest lucru contribuie la protectia mediului, sdnatatea publica si imaginea pozitiva a
proiectului, fiind in deplina armonie cu obiectivele generale ale Programului ,,Masa
Sanatoasa.”

4. Numar de persoane propuse pentru derularea contractului: pondere 10%

Algoritm de calcul: Numéarul minim de personal acceptat este de 2 persoane si numarul
maxim de persoane acceptat este 4 persoane Pentru numarul cel mai mare de personal ofertat
se acorda punctajul maxim, respectiv 10 puncte; -Pentru alt numar de persoane decét cel
minim ofertat, punctajul se acorda aplicandu-se urmatoarea formula: Npersoane =
(Np/Npmax)x10 Unde: Np - reprezinta numarul de persoane ofertat Npmax- reprezinta
numarul cel mai mare de persoane oferta

Justificare: Un numar adecvat de persoane implicate in derularea contractului garanteaza ca
activitatile necesare, cum ar fi prepararea, ambalarea, transportul si distributia meselor, se
vor desfasura in conditii optime si in termenele stabilite. De asemenea, un personal suficient
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si calificat permite respectarea standardelor de igiena, calitate si sigurantd alimentara impuse
pentru o masa sanatoasa. Mai multe persoane implicate pot Tnsemna un control mai riguros
al calitatii produselor livrate. Mai mult decat atat, un numar mai mare de persoane ofera
flexibilitate in cazul absentelor sau situatiilor neprevazute, reducand riscul de intrerupere a
serviciului. Astfel, criteriul este relevant deoarece asigura indeplinirea corespunzatoare a
obligatiilor contractuale, sprijina livrarea de servicii de calitate si minimizeaza riscurile
operationale legate de resursa umana.

iN VEDEREA CALIFICARII, OFERTANTII DEPUN OBLIGATORIU
URMATOARELE:

1. Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibilad cu
mentiunea ,, conform cu originalul,,

2. Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului in copie lizibila cu
mentiunea ,, conform cu originalul,,

3. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale cétre bugetul de stat, eliberat de
catre Directiile ANAF teritoriale, din care sa reiasa cd oferantul nu inregistreaza
debite scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor.

Acest certificat trebuie depus 1n original sau copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu
originalul,, si trebuie sa fie valabil la data deschiderii ofertelor.

4. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local, eliberat de
catre Directiile fiscale locale, din care sa reiasa ca ofertantul nu inregistreaza debite
scadente lunii anterioare deschiderii ofertelor.

Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild cu mentiunea ,, conform cu
originalul,, si trebuie sd fie valabil la data deschiderii ofertelor.

5. Autorizatie de Inregistrare sanitarad veterinard si pentru siguranta alimentelor, emisa
de A.N.S.V.S.A, in copie lizibild cu mentiunea ,, conform cu originalul,, din care sa
reiasd autorizarea desfasurdrii activitatii de catering.

6. Dovada ca ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzator pentru
transportul hranei, pentru transportul marfurilor perisabile, In copie lizibila cu
mentiunea ,,conform cu originalul,,.

7. Se va prezenta contract de prestdri servicii de preluare a subproduselor de origine
animala ce nu sunt destinate consumului uman, materii care sunt improprii pentru
consum ori procesare, deseuri biodegradabile conform HG 856/2002 - valabil la
momentul prezentdrii si pe toatd durata contractului.

Clasificarea ofertelor se face in ordinea descrescatoare a punctajului.
Oferta care va fi declarata castigatoare, va fi oferta care obtine punctajul maxim.

Intocmit,
Referent,
Vasile Nicu



